
ＦｏａｍｅｓｔﾌﾟﾗｽＧＥ  オゾンナノバブル水による野菜の殺菌効果検証  

＊カットした野菜を水道水で、充分予備洗浄を行った後、0.5ppm程度のオゾンナノバブル水で浸漬殺菌しました。 

  水道水による予洗             シンク内（オゾンナノバブル水）での浸漬殺菌     オゾンナノバブル水内での 
                                                        強い攪拌洗浄は必要ありません。 

  2012年2月発行 ＊財団法人 食品分析開発センター 「食品工場の微生物制御へのオゾン利用技術」より  

当社のオゾンナノバブ
ル水は、未溶解オゾ
ン(オゾン臭）がごく微

小であり、安心・安全
にご利用頂けます。 

× 

結果 ： 濃度200ppm程度の次亜塩を利用した場合と同等の効果であります。 

溶存オゾン濃度計 


